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Aperitif P
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* Pain surprise aux charcuteries maison (48) ** "~ la piece 38,00 €
* Pain surprise au saumon fume maison (48) la piece 50,00 €

* x,

Nos entrees froides " Maison "

* Foie gras frais de canard )‘:k X le kg 160,00 €
* Galantine de canard a l'orange - * a le kg 33,00 €
* Galantine de volaille . % -%‘*g le kg 33,00 €
* Porcelet farci aux morilles **f* le kg 33,00 €
x Terrine aux filets de caille A lekg33,00¢€
* Terrine aux ecrevisses a |'Armoricaine * * le kg 35,00 €
* Terrine de saumon a l'osellle X *¥ le kg 33,50 €
* Saumon fume au Sel de Guerande le kg 60,00 €

Nos entrees chaudes " Maison "

* Coquille de poisson aux noix de Saint -Jacques b la piece 9,00 €
* Escargots d? Bourgogne pur l?eurre - ‘#j :& 4;*‘ la dz 10,00 €
x Tourte Lorraine et Pate Lorrain X R Ao le kg 20,00 €
* Bouchee au ris de veau *; . " d* la piece 9,00 €
* Nougat de Poularde ‘e o parpers10,00 €
* Boudin Blanc - " Champion de France 2016 " m" " le kg 26,00 €
"ler Prix & la FIM 2019 " * Grand Prix d'Excellence 2024"
* Boudin Blanc aux Trompettes de la Mort le kg 28,00 €
* Boudin blanc a la Truffe 3 % le kg 36,00 €

Pour des raisons d'organisation, nous vous prions de bien vouloir

passer vos commandes au plus tard le samedi 14 decembre.

Les commandes peuvent etre retirees

le lundi 23 et les mardis 24 et 31 decembre 2024

Nos volailles fermieres a Label

* Dinde . \ le kg 23,90 €
* Poularde % % x MBS , le kg 16,90 €
* Chapon w1 le kg 19,90 €
* Chapon de pintade **f,qp : le kg 25,00 €
* Mini Chapon * *¥ le kg 21,20 €
- lie=de L 4 o § le kg 15,50 €
* Caille ' la piece 5,50 €
* Volailles desossees et farcies crues (poulet, pintade) le kg 25,00 €
Nos viandes boucheres meusiennes,

selectionnees et preparees par nos soins

* Rosbif extra, pierrade, fondue le kg 30,00 €
* Rosbif au roquefort % ; X le kg 32,00 €
* Gigot d'agneau % prix suivant cours
* Veau Orloff § % * le kg 30,00 €
* Paupiette de veau farcie aux truffes 3¢ * le kg 30,00 €
x Farce de Noél a la truffe le kg 28,00 €
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Nos viandes et volailles cuisinees
* Roti de veau forestier i* par pers 8,00 €
* Cuisse de canard farcie aux " Trompettes " 4K & par pers 13,00 €
* Caille farcie aux " Cepes “ par pers 12,00 €
* Poularde aux " Morilles * % par pers 14,00 €
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*
, 0% g
Nos garnltures (uniquement sur commande) A& *
*
* Gratin dauphinois (100 gr) * ¥ la piece 1,80 €

x Fondant de PDT aux girolles (100 gr) -
* Effeuille de pommes de terre sarladaises (90 gr)
* Tatin de legumes (80 gr)

* Tatin de butternut (80 gr)

la piece 2,30 €
la piece 1,90 €
la piece 3,30 €
la piece 2,70 €



